
LES ENTREES
Terrine de canard aux figues et aux noix X X X X

X X
Choux farci à la mousse de poisson (filets de julienne) et crevettes, crème de choux fleur X X X X

X

LES PLATS
Joue de porc confite au cidre, aux deux pommes (pommes de terre et pommes fruits)

X X X
Gratiné de morue au parmesan et patates douces X X X

X
Suprême de volaille aux ris de veau poêlés et champignons, écrasée de pommes de terre X
Filet de merlu à la crème de moules safranée, fondue de carottes au cumin X X X

LES FROMAGES X

LES DESSERTS
Parfait glacé praliné et café, glace pralinée X X X
Entremets aux poires caramélisées, sorbet poire X X X
Ananas rôti au miel et graines de sésame, biscuit noix de coco, sorbet ananas X X X
Profiteroles au chocolat maison X X X

LES SAUCES
Vinaigrette X X

TABLEAU DES ALLERGENES CARTE AUTOMNE 

Cé
ré

al
es

Cr
us

ta
cé

s

œ
uf

s

Po
is

so
ns

Ar
ac

hi
de

s

So
ja

La
it

Fr
ui

ts
 à

 c
oq

ue
s

Cé
le

ri

M
ou

ta
rd

e

Sé
sa

m
e

Su
lfi

te
s

Lu
pi

n

M
ol

lu
sq

ue
s

Millefeuille de betteraves rouges au magret de canard fumé et crème de chèvre aux herbes

Feuilleté d'escargots à la bordelaise, fondue de poireaux et pancetta

Piccata de veau au beurre citronné et aux câpres, cannelloni de brocolis et ricotta

Pavé de faux-filet corrézien gratiné au cantal, jus aux herbes et échalottes confites, légumes de saison et pomme de terre
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