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menced de hedtacant S carte de redtawrant

Le menu a 34,00 €

Entrée, plat et assiette de fromages ou dessert

Crépinette de pied de porc persillée a l'andouille de Guémené
Ou
Aumoniére de crevettes au curry et lait de coco
*kkkk
Ballotine de volaille farcie aux ris de veau, jus de champignons persillés,
ecrasée de pommes de terre
Ou
Faux-filet limousin, fondue d’oignons et créme de roquefort, pommes de terre grenailles
et [égumes de saison
Ou
Filet de merlu a la creme de moules au paprika, tartelette de poireaux
*kkkk
Assiette de fromages
Ou
Parfait glacé au café et noisettes grillées
Ou
Tiramisu a l'orange et Grand Marnier, sorbet orange

Le menu a 41,00 €

Entrée, plat et chariot de fromages ou dessert

Millefeuille croustillant au crabe et a ['avocat, pignons de pin et piment d’Espelette
Ou
Flan de carottes des Sables (Landes) au cumin, chiffonnade de jambon de pays et féta,
créme de cumin
*kkkk
Rognons de veau a ['échalotte et moutarde a 'ancienne, poélée de salsifis a la moutarde
Ou
Dos de cabillaud gratiné au parmesan, velouté d'épinards
*kkkk
Chariot de fromages
Ou
Tartelette a 'ananas et au rhum, glace rhum/raisins
Ou
Profiteroles au chocolat maison
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'HOTEL - RESTAURANT

Plats faits maison et élaborés a base de produits frais

Liste des allergenes a votre disposition, sur demande - Les prix mentionnés sont indiqués « service compris »

Salade:

La salade de la Table de Turlot : coppa, bresaola, mozzarella, parmesan, tomates, salade et basillic....................16,00 €

Les entrees :

Crépinette de pied de porc persillée a 'andouille de GUEMENE ... 13,00 €
Aumoniére de crevettes au curry et @it de COCO................ooo oo e e 13,00 €
Millefeuille croustillant au crabe et a 'avocat, pignons de pin et piment d’Espelette.................. 16,00 €
Flan de carottes des Sables (Landes) au cumin, chiffonnade de jambon de pays et feta,

GBI AR CUMIN ............. oot e S 16,00 €

Les plats:

Ballotine de volaille farcie aux ris de veau, jus de champignons persillés,

ecrageerdapgmmesde terre... L LGS = W T e T T 18,00 €
Filet de merlu a la créme de moules au paprika, tartelette de poir€auX.................o.oooioiiooiieeee 18,00 €
Faux-filet limousin, fondue d’oignons et creme de roquefort, pommes de terre grenailles

Bi-tegumes desaison....................  SESeenSFE e A8 |1 . 20,00 €
Rognons de veau a l'échalotte et moutarde a 'ancienne, poélée de salsifis a la moutarde........................ 22,00 €
Dos de cabillaud gratiné au parmesan, veloute d’@pinards...................ccoooo oo, 22,00 €

Les fromages :

Bassietfe de frofnages.. (e _ s o B SEENEREES G = 6,00 €
Le chariot de fromage (assortiment de cing fromages au ChOIX) ... 9,00 €

Les desserts :

Parigipelbraiall Cate et foisettes grillées. . BRI TR HEE g P Y T . 8,00 €
Biamisu a l'fange et Giand Marnier, sorbet ofdfiBE R SRS o TTUA e S 8,00 €
Tartelette a ['ananas et au rhum, glace rhum/raiSins..................o o) 9,00 €
Ploftey0lesarenocoateicom . .. 4 . § 80 e e e R (DI

HOTEL - RESTAURANT
Plats faits maison et élaboreés a base de produits frais
Liste des allergenes a votre disposition, sur demande - Les prix mentionnés sont indiqués « service compris »



