15 € - Vins non compris

Potage (Automne, hiver)
Entree
Plat
Fromage
Dessert

Menu servi au déjeuner, du lundi au vendredi, sauf jours feries.

Plats faits maison et elabores a base de produits frais.

Prix nets

HOTEL - RESTAURANT

Menu complet 35 €

Entree, plat, fromage ou dessert

Les entrees 14 €
Terrine de foie gras maison
Tian de langoustine au basilic
Tartare de dorade royale, citron vert, curry et lait de coco
Salade de pousses d'epinard et filet de canard au cantal

Les plats 17 €

Medaillon de poulet fermier et ris de veau persillé
Carre d’agneau en croite de sauge, gratin d'aubergine au parmesan
Filet de boeuf du limousin au foie gras, jus au poivre de Setchouan
Filet de rouget au chorizo, fine ratatouille au piment d’espelette
Brochette de lotte et crevettes a la penchetta, rotie au romarin

Les fromages 9 €

Les desserts 9 €

Tartelette de framboises aux pistaches (sorbet framboise)
Millefeuille chocolat café (glace chocolat)
Salade de fraises et melon au basilic (sorbet melon)
Crumble aux péches et amandes (sorbet péche)

Plats faits maison et élaborés a base de produits frais
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